


Винодельня Энрике Мендоса 
была основана в 1989 году как 
семейное предприятие. Но сама идея 
зародилась еще в конце 70-х годов, 
когда неутомимый Энрике Мендоса, 
будучи энофилом, начал покупать 
и коллекционировать вина 
других виноделен.



Позже семья начала изготавливать вина для собственного потребления и высадила первые 2000 виноградных 
кустов. Сегодня это семейное начинание в местечке под названием Альфаз де Пи преобразовалось 
в полноценную винодельню, у которой есть 1400 бочек из французского и американского дуба, своя линия 
розлива, и которая поставляет вина не только на национальный, но и на международные рынки.



Вторая семейная винодельня «Финка Чаконеро» расположена в Вилене и оборудована по последнему слову 
техники для винификации винограда, поступающего с участка величиной 80 га, на котором растут сорта 
Шардоне, Каберне Совиньон, Мерло, Пино Нуар (!), Пти Вердо, Сира и Монастрель. 



Уверенность в своих силах 
позволила хозяйству Энрике 
Мендоса перейти на экологическое 
земледелие без гербицидов 
и инсектицидов, с применением 
органических удобрений 
и дендрометрии (техника, 
позволяющая измерять гидро-
стресс, которому подвергается 
виноград).

Владельцы убеждены, что
ЛУЧШИЕ ВИНА –

ЭТО ПРЕЖДЕ ВСЕГО ЛУЧШИЙ 

ВИНОГРАДНИК.



Терруар и сорт:

Шардоне из Финка Эль Чаконеро, склоны Кабесо де ла 

Вирхен в Вилене.

Винификация:

Сначала ягоды подверглись холодной мацерации в течение 

3 часов, затем проходило алкогольное брожение при 

температуре 16 С° в новых французских бочках, после 

брожения вино выдерживалось в бочках на дрожжевом 

осадке до февраля следующего после урожая года. 

Описание:

Вино обладает желто-соломенным цветом с золотистыми 

бликами. В букете типичные ароматы Шардоне, дополненные 

дымными нотками, которые появились от ферментации 

в бочках. Вкус сбалансированный, гармоничный и дарит 

ощущение объема. Подавать охлажденным.

Enrique Mendoza
Chardonnay Fermentado en Barrica
D.O. Аликанте, белое сухое

Объем: 0,75L

Алкоголь:  13%



Терруар и сорт:

Пино Нуар со склонов Кабесо де ла Вирхен в Вилене.

Винификация:

Сначала грозди подверглись деликатному гребнеотделению 

без дробления ягод, а затем целые ягоды бродили 

в маленьких стальных чанах. Вино выдержано 12 месяцев 

во французских бочках второго наполнения. 

Описание:

Вино обладает рубиновым цветом с оттенками граната 

и красной черепицы, благодаря выдержке в бочке. 

В букете ощущаются ароматы ежевики, клюквы, фиалок, 

землисто-минеральный тон, а также нотки дымка и ванили, 

которые были приобретены во время выдержки. Вкус мягкий, 

тонкий и шелковистый. У вина хороший потенциал хранения.

Enrique Mendoza
Pinot Noir
D.O. Аликанте, красное сухое

Объем: 0,75L

Алкоголь:  14 ,5%



Терруар и сорт:

Вино из сорта Пти Вердо. Лозы здесь растут на каменистых 

почвах, без подвязки, в форме куста, орошение 

не используется. Применяются экологические методы ухода.

Винификация:

Это вино выдерживалось в течение 15 месяцев в бочках 

(10 месяцев в американском дубе Нью-Орегона и 5 месяцев 

во французском дубе Алье). 

Описание:

Цвет вишнево красный; ароматы ежевики, черники 

и клубники, второй нос напоминает графит, гумус, подлесок. 

Вкус сильный, обширный, но при этом элегантный. 

Рекомендуется декантировать.

Enrique Mendoza
Petit Verdot
D.O. Аликанте, красное сухое

Объем: 0,75L

Алкоголь:  14 ,5%



Терруар и сорт:

90% Monastrell со старых лоз, 5% Шираза и 5% Гарнача 

Фина от нашей Finca el Chaconero de Villena в местечке под 

названием Cabezo de la Virgen.

Винификация:

Вино выдерживается 12 месяцев во французских дубовых 

бочках по 500 л. 

Описание:

Цвет бордово-рубиновый, в сложном букете ароматы 

зрелых ягод, подлеска, розмарина, кедра, бальзамические 

и древесные тона. Вкус бархатистый и свежий, с тонкими 

танинами и хорошей кислотностью. У вина хороший 

потенциал хранения в бутылке.

Enrique Mendoza
XACONERO
D.O. Аликанте, красное сухое

Объем: 0,75L,  1 ,5L

Алкоголь:  14 ,5%
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