


Традиция, уходящая корнями в глубину веков.

История пивоварения в Эшвеге насчитывает более 650 лет. В 1278 году монахи-

августинцы получили в дар землю, где основали свой монастырь . Уже в 1369 году 
они варили и продавали пиво местным жителям — это первое документальное 

свидетельство пивоваренной традиции в городе . Монахи следовали 
принципу «Liquida non frangunt ieiunium» («Жидкое не нарушает пост») и внесли 
огромный вклад в развитие пивоваренного искусства, в том числе открыв хмель как 

важнейший ингредиент . 


От мясника до основателя пивоварни (1839)

В 1839 году мясник и трактирщик Георг Кристоф Андреас основал собственную 

пивоварню в старом городском доме . Первое упоминание о его пиве встречается в 
Eschweger Anzeiger того же года — полицейская комиссия оценила его как 

«довольно хорошее» . 


Переезд в монастырь и рождение Klosterbräu (1875)

В 1875 году сын основателя Якоб Людвиг Андреас приобрёл территорию бывшего 
августинского монастыря, который был секуляризован в 1527 году . Именно тогда 

пиво получило название «Klosterbräu» — «монастырское пиво» . С тех пор 
производство остаётся в этих исторических стенах, а название АКЕ (Andreas 

Klosterbrauerei Eschwege) закрепилось за брендом . 


Пять поколений семьи Андреас (1839–2018)

Почти 180 лет пивоварней управляла семья Андреас :


Якоб Андреас (после 1875) — перенёс производство в монастырь

Элиза Андреас (с 1892) — управляла после смерти мужа


Эрнст Андреас (с 1906) — вместе со шурином Эдуардом Дёле преобразовал 
пивоварню в акционерное общество (1908)


Якоб Эрнст Андреас (1951–2005)

Эрнст Андреас (1981–2018) — последний представитель династии
 

В годы их управления были приобретены Bergschlößchen-Brauerei (1912) и 
Bürgerliche Brauhaus в Аллендорфе (1927) .



Новая глава: семья Клеспер (с 2018)

В 2018 году традиции пивоварни продолжила семья Клеспер, 
которой также принадлежат Vogelsberger Landbrauereien и 

Hochstiftliches Brauhaus Fulda . Сегодня Eschweger 
Klosterbräu — это современная частная пивоварня, которая 

остаётся верной региональным корням: 16 фермеров из района 
Верра-Майснер поставляют 500 тонн пивоваренного ячменя . 


Настоящее время.

Пивоварня предлагает широкий ассортимент: от классического 

Helles до премиальных сортов Jacobinus, включая Hefe-
Weizen — единственное гессенское пшеничное пиво, 

награждённое золотой медалью DLG . Производственные 
мощности расположены в историческом центре Эшвеге, в стенах 

бывшего августинского монастыря, где пиво варят уже почти 
150 лет .



 Единственное гессенское пшеничное пиво, удостоенное золотой 
медали Немецкого сельскохозяйственного общества (DLG), что 

подтверждает его безупречное качество.  
Свое название сорт получил в честь монашеского ордена 

августинцев (Jacobiner), которые когда-то варили пиво в стенах 
эшвегского монастыря.  

В бокал оно наливается насыщенным золотисто-янтарным 
цветом с пышной, плотной шапкой пены.  

Аромат раскрывается типичными для баварского пшеничного 
тонами спелого банана, гвоздики и легкой ноткой цитрусовых. 

Мягкое, освежающее тело с тонкой игристостью и 
сбалансированной хмелевой горчинкой делает вкус удивительно 

гармоничным и шелковистым, оставляя приятное дрожжевое 
послевкусие.

Jacobinus 
Hefeweizen

30 л 5,6%



Если захотите попробовать напиток, напишите


об этом менеджеру. Тогда он в свою очередь,


постарается доставить его вам при следующей



встрече.
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