


1811-1955 
Амандус Ванхонсебрук (мэр и пивовар). Эмиль (сын) с 

женой Луизой открывает пивоварню Sint Jozef (1900 г.). Пол и 
Эрнест (сыновья Эмиля) продолжают дело.Объединение 
пивоварения с общественной деятельностью. Основание 

пивоварни в Ингельмунстере. Инвестиции в рост, экспорт и 
лагерное пиво.  

1956-1985 
Люк (сын Пола) перенимает управление. Смена названия 

на Brouwerij Vanhonsebrouck.Переход с лагеров на кислое 
старое коричневое пиво Bacchus. Первый небрюссельский 

пивовар ламбика. Создание фирменного 
блонда Brigand (1985 г.).  

1986-1990 
Семья приобретает Замок Ингельмунстер (1986 г.). 
Пивовар Люк создает новое пиво, вдохновленный 

замком.Создание первого квадрупеля Kasteel (Kasteel 
Donker) — инновационного, сложного и сладкого. Рождение 

флагманского бренда.  

1991-2007 
Ксавье (сын Люка) присоединяется к пивоварне, отвечая за 

стратегию продаж.Kasteel становится постоянным элементом 
пивных меню. Запуск сильного вишневого пива Kasteel 

Rouge (2007 г.), создавшего новый стиль.



2008-2015 
Ксавье возглавляет руководство (2009 г.).Расширение 
портфеля инновационных сортов для мирового рынка. 

Создание крепкого, но легкого в употреблении блонда Filou.  

2016-2018 
Ксавье и его жена Линдси начинают строительство новой 

пивоварни в Изегеме из-за нехватки 
места.Открытие Kasteel Brouwerij 

Vanhonsebrouck (пивоварня-замок). Удвоение мощностей 
и открытие для посетителей со всего мира.  

2019-2025 
Ксавье и команда продолжают внедрять инновации.Первая в 

Бельгии собственная линия консервирования пива. 
Лидерство в сегменте крепкого фруктового пива (Kasteel 

Rubus Framboise, Kasteel Tropical).  

2026-… 
Команда пивоварни, следующая семейным традициям 

предпринимательства.Развитие линейки безалкогольного 
пива 0.0. Обещание продолжать инвестировать и внедрять 

инновации как самая современная пивоварня Европы.



Kasteel Rouge

7%0.5л

Kasteel Rouge — это крепкое рубиново-
красное пиво, сваренное из Kasteel 

Donker с вишней Oblacinska.  
Рубиново-красный цвет, насыщенная 

пенистая головка и сладкая нотка создают 
фирменное пиво. 

Благодаря сбалансированному вкусу вы 
ощущаете необходимую глубину и 

сложность с каждым глотком.  
Послевкусие довольно сухое, что делает 

его легко усваивается для довольно 
крепкого пива и отлично подходит для 

аперитива на солнечной террасе.  
Готовы к «La vie en Rouge»?



Если захотите попробовать напиток, напишите


об этом менеджеру. Тогда он в свою очередь,


постарается доставить его вам при следующей



встрече.
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