


История бренда уходит корнями в XVI век, когда в 1585 году в 
городе Шлиц (Schlitz) впервые упоминается пивоварение 

местных графов .  
В 1721 году пять независимых семейных пивоварен 

объединились в единое производство у подножия замка 
Шахтенбург .  

Название Auerhahn (глухарь) появилось незадолго до Первой 
мировой войны и связано с охотничьими традициями — 

император Вильгельм II часто посещал эти места именно ради 
охоты на глухаря . 


В 1967 году пивоварня перешла во владение семьи Ридезель и 
стала частью Lauterbacher Burgbrauerei, которая ведет 
свою историю с 1527 года и считается старейшей частной 

пивоварней Гессена .  
С 1998 года производство Auerhahn сосредоточено в 

Лаутербахе на мощностях Burgbrauerei, а в 2015 году к 
объединению присоединились Alsfelder Bierspezialitäten — 

так образовалась группа Vogelsberger Landbrauereien .



Сегодня традиции Auerhahn бережно хранятся семьей 
Клеспер, объединяя вековые рецепты с современными 

технологиями варки и энергоэффективным производством .



Vogelsberger 
Schöppchen Helles

«Вольный ответ» мастеров Vogelsberger Landbrauereien на 
баварскую традицию светлого пива, созданный, чтобы доказать: 

родину можно попробовать на вкус .  
Сваренный из ячменя с полей Фогельсберга, очищенный 
вулканическими породами и охмеленный благородным 

ароматическим хмелем из Теттнанга и Халлертау, этот сорт 
получился удивительно мягким, но при этом пряным и 

исключительно питким .  
В аромате доминируют чистые ноты солода и хмеля, а во вкусе 

раскрывается округлое хлебное тело с легкой горчинкой в 
послевкусии .  

Интересно, что своим названием «Schöppchen» (что в местном 
диалекте означает небольшой бокал вина или пива) напиток 

обязан не только старинной традиции «Feierabend-
Schoppen» (бокал после работы), но и… ослу по кличке 

Шёппхен, которого держали прежние владельцы пивоварни .

30 л 4,9%



Если захотите попробовать напиток, напишите


об этом менеджеру. Тогда он в свою очередь,


постарается доставить его вам при следующей



встрече.
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